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Menlkarte

Rohkost und Salate vom Buffet

000

Karamellisierter Ziegenfrischkase mit Tomaten-Erdbeer-Salat
Parmesanauflauf mit Basilikumpesto

Bandnudeln mit feinem Rehragout

000

Rindsuppe mit Profiterolen

Karotten-Ingwer-Cremesuppe

000

Lachfilet mit Zitronenbutter und mediterranem Gemiuse
Geschmorte Lammschulter vom Tuxer Steinschaf mit Topfenserviettenknédel
und griinen Bohnen
Piccata Milanese mit Tomatensol3e, Spaghetti und Brokkoli
Zwiebelrostbraten mit Résterdéapfeln und Gemitse

Gemiusecouscous mit Rucola

000

Kase vom Buffet mit hausgemachten Chutneys
Schokoladetarte mit Cashewntissen, Ananas und Datteln
Mascarponemus mit Erdbeeren und Rucolaeis

Schwarzbeernocken mit Rahmeis

Fur die frische Zubereitung und den Einsatz
Regionaler Produkte wurden wir mit dem
AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.
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